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Ore 9:45 Registrazione dei partecipanti

Ore 10:00 Saluti 
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Ore 12.30aperitivo  
presso la dittaCHIANCHIA 

“Porte aperte” 

Diffusione e 
monitoraggio  

della cimice asiatica 
in Piemonte

Lara Bosco
DISAFA Università di Torino

Strategia di 
lotta contro la 

cimice asiatica
Vincenzo Serratore 

Delegato Sviluppo Sipcam Italia

La qualità della nocciola, 
influenza sulla lavorazione e 

trasformazione del prodotto
Roberto Botta

DISAFA Università di Torino

Caratteristiche nutrizionali  
della frutta in guscio.  

La nocciola e la dieta 
mediterranea

Luca Piretta
Università Campus Biomedico Roma
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In collaborazione con

Media partners

COLLEGIO 
INTERPROVINCIALE 
DEI PERITI AGRARI E DEI 
PERITI AGRARI LAUREATI DI 
AL, AT, CN, TO E VALLE D'AOSTA

LA PRESENTE INIZIATIVA È VALIDA PER IL RILASCIO DEI CREDITI FORMATIVI

FEDERAZIONE INTERREGIONALE 
DEGLI ORDINI DEI DOTTORI 
AGRONOMI E DOTTORI FORESTALI 
DEL PIEMONTE  
E DELLA VALLE D'AOSTA

Organizzato da

www.noccioloservice.com
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Giada Armando

Tel. 0171 692143 / int. 5
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IL CONVEGNO  
È A INGRESSO LIBERO  

E GRATUITO, FINO AD 
ESAURIMENTO POSTI

ENTE REGIONALE PER L'ADDESTRAMENTO E IL  
PERFEZIONAMENTO PROFESSIONALE IN AGRICOLTURA

Programma di Sviluppo Rurale 2014-2020 – Misura 1 – Operazione 1.2.1-1 - ATTIVITÀ DIMOSTRATIVE E DI INFORMAZIONE IN CAMPO AGRICOLO


