Caracterizacion de las explotaciones
con cultivo de avellanos en Cataluna.
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Distribucion geografica de la superficie




Caracterizacion de las explotaciones
con cultivo de avellanos en Cataluna.

- EN EL ANO 1970 ESPANA TENIA 32.000 HA. DE CULTIVO
AVELLANO.

- EN 45 ANOS SE HA PERDIDO 18.000 HA, DE LAS CUALES
12.000 ERAN MARGINALES , RECONVIRTIENDOSE EN
PLANTACIONES DE VID DE GRAN PRESTIGIO.

- ZONA DE MUCHA PRESION URBANISTICA E INDUSTRIAL.






Caracteritzacio de I’explotacio amb avellaner a Catalunya

Base territorial d'avellaner de les explotacions (sup/expl). DUN 2011

Distribucio explotacions segons superficie (ha)
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Practicament el 60 % de les explotacions de Catalunya tenen menys de 2 ha d’avellaner

El 14 % de les explotacions tenen més de 5 ha



Caracterizacion de las explotaciones con avellanos en Catalunya.

Titularitadad de las explotaciones. Edad
. Superficie
, Numeo % . .
Edat del titular (anys) ’ lotaci Sup (ha) Explotaci 1 % Superficie mitja
e explotaciones Xplotaciones (ha/eXplo'[)
<40 304 944,87 6,96 8,14 3,11
40 <edat <54 1.097 3.365,10 25,14 28,99 3,07
55<edat < 64 1.130 2.987,85 25,88 25,74 2,64
edat > 65 1.709 3.510,20 39,15 30,24 2,05
Persones juridiques,
CBiSCP 122 789,33 2,80 6,80 6,46

El 40 % de les explotaciones tienen por titular un agricultor jubilado que cultiva
el 30 % de la superficie del cultivo del avellano.

Los mayores de 55 afos son titulares del 65% de les explotaciones que suponen el
55 % de la superficie

El 42 % de las explotaciones pertenecen a agricultores a tiempo parcial.



Tipologia de las explotaciones con avellanos en Catalunya

| Explotaciones de secano

Marginales, de relieve accidentado y bajos inputs del cultivo.
Producciones medias de 500 - 800 kg cascara /ha.

20% de la produccion catalana y 40% superficie

Priorat, Nord del Baix Camp i Terra Alta

| Explotaciones en regadio de pequeia dimension

Ubicacion en el Camp de Tarragona, en zonas con elevada presion
urbanistica, industrial, que dificulta el incremento de la base territorial.

Poco viables economicamente bajo criterios de gestion empresarial.
Cultivo en regadio a tiempo parcial, no orientado a la competitividad
30% de la produccién catalana.

Vila-seca, Constanti, La Pobla, El Morell, Reus,...

| Explotaciones en regadio de dimension considerable

Explotacions en regadiu entre 51 10 ha

Perfectament mecanitzades i amb bones condicions de cultiu.
Renovacio continua de I'explotacio orientada a la competitivitat
50% de la producci6 catalana.

Vilallonga, Brunyola, Vilobi, el pla de La Selva i Alcover...



Las cooperativas agricolas en el cultivo de
avellanos en Cataluna.



LA COOPERATIVA DE ALCOVER

. En cada pueblo existe una cooperativa que recoge el frutoy lo lleva a la
cooperativa de 22 grado que es quien transforma el fruto.

. La cooperativa de Alcover se fundd en el ano 1921.
. Tiene 120 socios activos.

. Totas las cooperativas tienen multiproducto. En Alcover trabajamos la
avellana, el aceite y la algarroba.

500.000 kg avellana en cascara.

600.000 kg aceituna para aceite.

100.000 kg de algarroba.



INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE ALCOVER.




INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE ALCOVER.

Instalaciones de limpieza y secadero de
la avellana, dejandola a H2 de 6,5 %.
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INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE 22 GRADO.
COOPERATIVA DE COOPERATIVAS.
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Seu central de les nostres oficines

UNIO CORPORACIO ALIMENTARIA se fundé en Reus el afio 1942, con una dilatada experiencia en
los sectores del aceite, el vino y la fruta seca y dulce.

Unid Corporacio Alimentaria es una Cooperativa de segundo grado que aglutina la produccion de
mas de 20.000 socios productores, integrados en 90 cooperativas locales asociadas a Unio



COMPLEJO INDUSTRIAL DE FRUTOS SECOS LA COOPERATIVA 22,

Nave de recepcion, condicionamiento y almacenaje de los frutos secos, con una
superficie edificada de 2.025 m? y una capacidad para 5.000 Tn.

Nave de descascarado, seleccidon, transformacion, envasado y expediciones con
una superficie de 6.800 m?2.

Nave de tratamiento de las cascaras, con una superficie edificada de 950 m?,y
una capacidad de almacenaje de 1.000 Tn de cascara.
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PRESENTACION
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LA GENTE DEL CAMPO



PRESENTACION

ENTIDADES SOCIAS DE UNIO

COOPERATIVAS 1R GRADO 80 80

COOPERATIVAS 2N GRADO 6

Integradas por 106 coop. de 1r grado

106

TOTAL COOPERATIVAS INTEGRADAS 86 186




CONCENTRACION DE PRODUCCION DE

FRUTOS SECOS
Producci6
Ha. ro TUn(fCIOn
- ALMENDRA 41.110 19.500
- AVELLANA 2.740 2.500

- ALGARROBA 6.860 13.800
TOTAL 50.710 35.800
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EVOLUCION DE VENTAS
DE FRUTOS SECOS
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NUEVA CONCENTRACION DE

PRODUCCION
FRUTOS SECOS:
s‘ POSICIONAMIENTO EN EL SECTOR
-~ 1a. Cooperativa de Frutos secos de Espafa

3r. Operador de Frutos secos Nacional

EN PROCESO DE SER RECONOCIDA
POR EL MAGRAMA COMO
ENTIDAD ASOCIATIVA PRIORITARIA DE FRUTOS SECOS




INSTALACIONES Y

CONTROL DE PROCESO
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Centros de recepcion y acondicionamiento de frutos secos
v'15 centros de almendra
v'11 centros de avellana




Nave de recepcion de almacenaje:
2.400 m?, con capacidad de 5.000 Tn.




Nave de tratamiento de la cascara:

Superficie: 950 m2
Capacidad de molturacion: 5.000 kg.
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PLANTA CORYLUS

4 molinos con capacidad de molturacion de 5 Tn/hora
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FABRICACION

PELLETS

Capacidad de
fabricacion de
1.000 kg./h.



Certificate/ Certificado ES10/8342

“This is 1o certity that/ Sa certfica que

UNIO CORPORACIO
ALIMENTARIA, S.C.C.L.

Ctra. Selva del Camp km 1,6, 43141 Vilallonga del Camp (Tarragona), Spain
BRC REGISTRATION NUMBER 1289269

has been assessed and certified as mesting the requirements of/
ha sido evaluado y centificado into al de los de

Global Standard for
Food Safety

Issue 6: July 2011
Achieved Grade B
Audit Programme: Announced

For the following activities/ Para las siguientes actividades

BOTTLING OF OIL AND WINE ALREADY ELABORATED IN CAN,
GLASS, PE AND PET.

ENVASADO DE VINO Y ACEITE YA ELABORADO EN LATA, VIDRIO,
PE Y PET.

Product Categories: 13, 18

Exclusions from scope/ Exclusiones del alcance: No exclusions
Date of Evaluation/ Fecha de Evaluacién 21/05/2012

Certificate Issue Date/ Fecha de Emisién del Certificado 05/07/2012
Re-Evaluation Due Date/ Fecha Limite de la Préxima Auditoria:

From/ Desde 28/04/2013 to/ a 26/05/2013

Certificate Expiry Date/ Fecha de Vencimiento del Certificado 07/07/2013

This certificate supersedes all other cerificates bearing this certificate number with earlier certificate issue dates.
Este certificado reemplaza a todos los certificados con este nimero de certificado cuyas fechas de emision sean
anteriores

Authorised by/ Autorizado por

SGS
Rossmore Business Park Ellesmere Port Cheshire CHB5 3EN UK
t+44 (0)151 350-8666 f+44 (0)151 350-6600 www.sgs.com

SGS BRC 06 0911
Page 1 of 1/ Pagina 1 de 1

CERTIFICATION

AUDITOR NUMBER
176327

UKAS

PRODUCT
CERTIFICATION

BRC Global

Standard Foods
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IFS FOOD CERTIFICATE

Centificate Neo, 85200 - ATF3-IBE-ACCREDIA

Dler Nowske Veritas fralie S.ed. confirme. av cerificarion body accredited on ISOEC Guide 85 for the certification

ageriirst IES ot vhart ferve siemed o conract wiiddy dive (FS owners, dhuw

UNIO CORPORACIO ALIMENTARIA S.C.C.L.

O Joan Civer 16-24 - 432006 Reus Tarvagona - Spain
CO: 32230
Comiplies with the applicalle reguiremenis of
1FS Fond Standard, Vers, 6 Janoury 2002
HIGHER LEVEL
For the follorwing scope
Processing (sugaring, roasting, Mancling, crushing) ond packoging in carion boxes, plasiic bags
aud pretaliic drms af minis.
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DNV

DET NORSKE VERITAS

CERTIFICAT DEL SISTEMA DE GESTIO

Certificat N°. 08612-2007-AF-ROT-RvA / Rev. 1

Es certifica que

UNIO CORPORACIO ALIMENTARIA, S.C.C.L.

P.I. Mas de les Animes, C/Joan Oliver, 16-24, 43206 Reus, Espafia

Es conforme a la norma del Sistema de Gestic

The Requirements for a HACCP based Food Safety System June 2006,
Option A: Management System Certification

El sistema HACCP ha estat avaluat i aprovat d'acord amb els criteris elaborats pel Consell Nacional d’Experts
en HACCP determinats en ['esquema de certificacié HACCP en relacid a l'abast:

TRANSFORMACIO, ELABORACIO 1 ENVASAT DE FRUITA SECA.

Sistema APPCC

(Dutch HACCP)

Certificats originals emesos el: Lioc | Dara:
30 Maig 2007 Barendrecht, 10 Marg 2009
’ — initat Acreditada;
L ':.\\-‘\ ERITAS CERTIFICATION BV,

NEDERLAND

Aguest certificar és valid fins: E R'\
30 Maig 2010 N

Lauditoria ha estat realitzada sota la supervisic H IJ A
de

Teresa Soley Zapata

Auditor en Cap Director

Lack of fulfilment of conditions as set out in the Certification Agreement may render this Certificate invalid.

DET NORSKE VERITAS CERTIFICATION BV, Zwol g 1. 299 LB B chi. The N Is. TEL: +31 102922 688 - www.dnv.com [ www.dnv.nl




COMPLEMENTO A LAS
CERTIFICACIONES

FOOD DEFENSE

Es el nombre que utilizan en los EUA para definir la
proteccion de los productos alimentarios contra Ila

adulteracion intencionada por agentes biolégicos quimicos,

N

fisicos o radiologicos. %% I FS

Los principios del Food Defense son de obligado g eeed |

cumplimiento a las certificaciones BRC i [FS (version 6)

GLOBAL STANDARD
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CERTIFICATE (O

Page 1 of 1 / Cert.-No.: C-03-7330-02-06 /3U HALAL CONTROL (EU)

Office (Germany): HALAL CONTROL e.K., D-65428 Ruesselsheim, Kobaltstr. 2-4, Tel.: +49 6142 301 987-0, Fax.: -29, http://www.halalcontrol.eu, e-mail: info{@halalcantrol.eu

HALAL CONTROL Js.5s 0
Inspection- and Certification Body for Halal-Food (Germany) ol as i 481yl 48,4
hereby certifies, that the products: sl Cilaiiall ol 45 Jal agda

Pos Product

001 EXTRA VIRGIN OLIVE OIL "DUC"
002 EXTRA VIRGIN OLIVE OIL "OLEARUM"

n
003 EXTRA VIRGIN OLIVE OIL "UNIO"
004 OUIVE OIL 100 % PURE "DUC" -
005 OLIVE OIL 100 % PURE "OLEARUM"

006 OLIVE QIL 100 % PURE "UNIO"

) manufactured for 452 glaall
UNIO CORPORACIO ALIMENTARIA SCCL

C/ Joan Oliver 16-24, Pol ind Mas de les Animes, 43206 Reus, SPAIN
are Halal. J¥ad ulaa 38a5

THIS CERTIFICATE IS VALID FOR AND LIMITED TO PRODUCTS BEARING THE HALAL
LOGO OF HALAL CONTROL ON ITS PACKAGING.

A Halal control procedure, documented in an audit report, has verified that the above listed products
are complying with the Halal requirements in accordance with the Islamic Law.
Technical notice: The verification and certification have been undertaken in full compliance with
guidelines CAC/GL 24-1997 and respectively MS1500:2009. The products and the production system
B are under supervision of HALAL CONTROL.
e ) YAl las $8ad oMe B sSiall cilatiall of ol 48 Alleadl 85 B (88 gall s Sl A8 U )
.MS1500:2009 <U3S 5 CAC/GL 24-1997 _alaal Aali 5le | jay Coal aid all g anil) dlae () 4060 Aiadla
Jcilaiial) g ot Aalae A8 jay J g8 Sl 485 p 5805

This certificate is valid until:  2014-06-07 Balgll dadla pLgti) fra S
Certificate Registration No.:  C-03-7330-02-06  5agdll Jac a8, )
Ruesselsheim T 2013-06-07 i Sl g ) Adina A Saglll o] A S

Authorization Units: .
peaiia g agiaadll Aglee g Siladiall 48 a5y 8 cla

Al-Sheikh Prof. Dr. Muhammad Hassan Hitou, Director Board of
Schelars, Shari'ah Compliance, Islamologist, IC, ECM

Dr. Rachid Fetouaki, Chemist, Mgr. Regulatory Unit, IC, ECM
Dr. Ali Fanous, Food Technologist, Mgr. Audit Unit, IC, ECM

- /
e - e o o o
— e e o —
= e e
DI Mahmoud Tatari Al-Sheikh Prof. Dr. Muhammad Hassan Hitou Dr. Ali Fanous
Ggheral Manager Director Board of Scholars, Islamologist, IC Technological Panel, IC, ECM

Halal Control is recognized and appointed by
JAKIM Malaysia, MUI Indonesia, MUIS Singapore, CICOT & HIT Thailand and other reputable Halal authorities.

* % % Certificate Validity Status: http-//www halalcontrol.info/_certstatus/C-03-7330-02-06/status htm % ¥ %
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L) Ortbo 0X UNION S5nmi e min s s v

% 5 ofe .

e Letter of Certification iy 00201

This is to certify that the following product(s) prepared by
Unio Corporacio Alimentaria SCCL, Pol. Industrial Mas de les Animes,, Reus, - 43206 SPAIN

are under the supervision of the Kashruth Division of the Orthodox Union and are kosher as indicated below.

Product Name UKD-1D Status Certification Requirements
Brand: Unio
» Almond Paste OUV3-E224DBB Pareve (@) Symbaol required.
OUV3-BF48D47 Pareve (@) Symbol required.

= Hazelnut Paste

Placing the OU logo on products not listed above constitutes an unauthorized use of the OU symbol, which is a federally registered trademark.

M"""“‘“ e This certification is valid through 12/31/2013

Rabbi Menachem Genack, Rabhinic Administrator, CEQ Page | of 1

Eleven Broadway - New York, NY 10004 - (212) 613-8382 - Fax: (212) 613-0654 - Email: KosherLetter@ou.org - www.oukosher.org

Certificate KOSHER Control
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http://www.avellanadereus.cat/
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Corporacié Alimentaria

AVELLANA NEGRETA AVELLANA EN CASCARA | A MENDRA MARCONA

< _
AVELLANA NEGRETA ALMENDRA LARGUETA GRANILLO DE AVELLANA LAMINAS DE ALMENDRA

GRANILLO DE ALMENDRA" LAMINAS DE ALMENDRA PALITOS DE ALMENDRA HARINA DE ALMENDRA
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Corporacidé Alimentaria

PASTA DE AVELLANA ESTANDAR

CROCANTI AVELLANA CROCANTI ALMENDRA




PASTA
PARA
LECHE
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INNOVACION:




PELLETS PARA CALEFACCION A
PARTIR DE HARINA DE CASCARA




EXPORTACIONES POR PAISES DE DESTINO

Andorra 86
Francia 8.033

Holanda 2.934 Alemanya 1.384 Noruega 281

Regne Unit 486 f _ Dinamarca 126
Beélgica 5.270

» A
W 4 e x ?; )
X P / &.
R i 2 ‘Corea 556
S \ y.

‘ Jap6 1.021

«

Lituania 57

Sueécia 370

Russia 20

e

Suiza 40

Canada 533 «—

EE.UU. 11.974f Xina 455

- —> Hong Kong 7

P Qaiwan 832
\ Witaqo

Liban 161 -\ - Filipines 97

Mexic 241

Guatemala 1

Puerto Rico 16 Indonesia 213

Portugal 16 Italia 4.631

Polonia 2 Australia 33

'

Rep. Txeca 833 Malta 5 Tailandia 50 Vietnam 6

Brasil 635

X



SECCION AVELLANA




VENTAS POR DESTINO

Nacional
40% .

Exportacio
60%




EXPORTACIONES POR
DESTINO

ASIA 8,20%

AUSTRALIA 0,10%

/

AMERICA 32,30%

EUROPA 59,30%

A o,
= FRANCA FRICA 0,10%

BELGICA
= ITALIA
= HOLANDA
ALEMANYA
m SUISSA
= ALTRES




EXPORTACION DE AVELLANA
PER DESTINACION

Holanda 388
Regne Unit 38

Lituania 8

Rep. Txeca 831

\

o 4
w
r \ ‘
Franca 2.648 \
a

Belgica 383

Marroc 54 Italia 379

Portugal 9




COMERCIALIZACION DE LA AVELLANA EN EL MUNDO
COOPERATIVO.

La suma de la produccidn de los tres grupos cooperativos supone el 55 % de la
produccion total de la avellana. El resto se hace por empresas privadas.

En total existen 6 OPFH ( Organizacion Productores Frutas y Hortalizas), tres son
cooperativas y tres privadas.



FEDERACION DE COOPERATIVAS AGRARIAS DE
CATALUNA.

. La Federacion ha convertido en el rgano de representacion y
defensa del cooperativismo agrario con el fin de reforzar la
actividad econdmica y social de este sector

. Contribuye al desarrollo de las empresas cooperativas con
recursos para potenciar el crecimiento , la mejora constante y la
competitividad de sus asociadas.

. 231 cooperativas federadas que aglutinan mas de 76.500 socios
y generan mas de 4.000 puestos de trabajo. La facturacion
agregada se situa en unos 1.500 millones de euros.

FEDERACIO DE
COOPERATIVES

AGRARIES

DE CATALUNYA


http://www.cooperativesagraries.cat/

de 'avellona

| culius del medikerrani




PRESENTACION:

Quienes somos?

ADV ! A.D.V: Associacion de Defensa Vegetal

Creada: Any 2001 Superficie: 6.500 ha
Oficina: Reus

Formada per 2 técnicos:

Jordi Sordé,
Roger Palau



Que hacemos?

- Asesoramiento en diferentes cultivos (avellano,
olivo, almendro, nogal y vid

- Gestion.integral i diversificada:

- PRODUCCION
- TRAZABILITAT

- CALIDAD
- FORMACION Y DIVULGACION
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- Variedades autdctonas como la Negret, Pauetet,
Gironell...

-En los ultimos anos introduccion de variedades de USA'y
ltalia.

- Las variedades que funcionan bien son

- Tonda Giffoni
- San Giovanni

- Las Variedades de USA no dan buen resultado.

- Marco de plantacion de 6,5 x 4






Parcela experimental
variedades foraneas.
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2- Ajustes de la fertilizacion
- Analisis de suelo, agua y hojas.




-Planos de abono

ADV@

BE LA PRODUCCIO
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3- Gestion del riego

~ Sistema R

- Localitzat,




-Seguimiento en campo (sondes)
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4-Control integrado de plagas y malatias:

Seguimiento en campo




Seguimiento de les plagas




Estudio de nuevos sistemas de lucha.
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DAAM de Tarragona.




5- Regulacion y calibracion de la maquinaria de tratamientos fitosanitarios.
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~2- Asesoramiento en certificaciones
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