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Distribución geográfica de la superficie 



             

Caracterización de las explotaciones 
con cultivo de avellanos en Cataluña. 

 

 - EN EL AÑO 1970 ESPAÑA TENIA 32.000 HA. DE CULTIVO         

   AVELLANO. 

 

 - EN 45 AÑOS SE HA PERDIDO 18.000 HA, DE LAS CUALES 

 12.OOO ERAN MARGINALES , RECONVIRTIENDOSE EN 

 PLANTACIONES DE VID DE GRAN PRESTIGIO.  

 

 - ZONA DE MUCHA PRESIÓN URBANÍSTICA E INDUSTRIAL. 
         





Caracterització de l’explotació amb avellaner a Catalunya 

Base territorial d’avellaner de les explotacions (sup/expl). DUN 2011 

Pràcticament el 60 % de les explotacions de Catalunya tenen menys de 2 ha d’avellaner 

El 14 % de les explotacions tenen més de 5 ha 

 

Distribució explotacions segons superfície (ha) 
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Titularitadad de las explotaciones. Edad 

mitja 

El 40 % de les explotaciones tienen por titular un agricultor jubilado que cultiva 
  el 30 % de la superficie del cultivo del avellano. 

Los mayores de 55 años son titulares del 65% de les explotaciones que suponen el 
55 % de la superficie 

El 42 % de las explotaciones pertenecen a agricultores a tiempo parcial. 

 

Edat del titular (anys) 

 
Númeo  

de explotaciones 

 

Sup  (ha) 

 
%  

Explotaciones 

 

% Superficie 
Superfície 

(ha/explot) 
 

< 40 
 

304 
 

944,87 
 

6,96 
 

8,14 
 

3,11 
 

40 < edat < 54 
 

1.097 
 

3.365,10 
 

25,14 
 

28,99 
 

3,07 
 

55< edat < 64 
 

1.130 
 

2.987,85 
 

25,88 
 

25,74 
 

2,64 
 

edat > 65 
 

1.709 
 

3.510,20 
 

39,15 
 

30,24 
 

2,05 
Persones jurídiques,  

CB i SCP 
 

122 
 

789,33 
 

2,80 
 

6,80 
 

6,46 

Caracterización de las explotaciones con avellanos en Catalunya. 



Tipología de las explotaciones con avellanos en Catalunya 

� Explotaciones de secano 
• 
• 
• 
• 

Marginales, de relieve accidentado y bajos inputs del cultivo. 
Producciones medias de 500 - 800 kg cáscara /ha. 
20% de la producción catalana y 40% superficie 
Priorat, Nord del Baix Camp i Terra Alta 

� Explotaciones en regadío de pequeña dimensión 
• Ubicación en el Camp de Tarragona, en zonas con elevada presión 

urbanística, industrial, que dificulta el incremento de la base territorial. 
Poco viables economicamente bajo criterios de gestión  empresarial.  
Cultivo en regadio a tiempo parcial, no orientado a la competitividad 
30% de la producción catalana. 
Vila-seca, Constantí, La Pobla, El Morell, Reus,... 

• 
• 
• 
• 

� Explotaciones en regadío de dimensión considerable 
• 
• 
• 
• 
• 

Explotacions en regadiu entre 5 i 10 ha 
Perfectament mecanitzades i amb bones condicions de cultiu.  
Renovació contínua de l’explotació orientada a la competitivitat 
50% de la producció catalana. 
Vilallonga, Brunyola, Vilobí, el pla de La Selva i Alcover... 



 

 

Las cooperativas agrícolas en el cultivo de 
avellanos en Cataluña. 



LA COOPERATIVA DE ALCOVER 
 
. En cada pueblo existe una cooperativa que recoge el fruto y lo lleva a la 
cooperativa de 2º grado que es quien transforma el fruto. 
 
. La cooperativa de Alcover se fundó en el año 1921.  
 
. Tiene 120 socios activos. 
 
. Totas las cooperativas tienen multiproducto. En Alcover trabajamos la 
avellana, el aceite y la algarroba.  
 . 500.000 kg avellana en cáscara. 
  600.000 kg aceituna para aceite. 
  100.000 kg de algarroba. 
 



INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE ALCOVER. 



INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE ALCOVER. 

Instalaciones de limpieza y secadero de 
la avellana, dejándola a Hº de 6,5 %. 



UNIÓ CORPORACIÓ ALIMENTÀRIA se fundó en Reus el año 1942, con una dilatada experiencia en  
los sectores del aceite, el vino y la fruta seca y dulce. 
 
Unió Corporació Alimentària es una Cooperativa de segundo grado que aglutina la producción de 
más de 20.000 socios  productores, integrados en 90 cooperativas locales asociadas a Unió 

INSTALACIONES DE LA COPERATIVA DE 2º GRADO.  
COOPERATIVA DE COOPERATIVAS. 



COMPLEJO INDUSTRIAL DE FRUTOS SECOS LA COOPERATIVA 2º. 
 
Nave de recepción, condicionamiento y almacenaje de los frutos secos, con una 
superficie edificada de 2.025 m2 y una capacidad para 5.000 Tn. 
 
 
Nave de descascarado, selección, transformación, envasado y expediciones con 
una superficie de 6.800 m2. 
 
 
Nave de tratamiento de las cáscaras, con una superficie edificada de 950 m2, y 
una capacidad de almacenaje de 1.000 Tn de cáscara. 
 



PRESENTACIÓN 



PRESENTACIÓN 

DESDE 1942  CON  

LA GENTE DEL CAMPO 



COOPERATIVAS  1R GRADO 

PRESENTACIÓN 

COOPERATIVAS  2N GRADO 

Integradas por 106 coop. de 1r grado 

TOTAL COOPERATIVAS INTEGRADAS 

80 

6 

86 

ENTIDADES SOCIAS DE UNIÓ 

80 

106 

186 

= 

= 



- ALMENDRA                    41.110        19.500 

- AVELLANA                        2.740          2.500 

- ALGARROBA                    6.860        13.800 

Ha. Producción 
Tn. 

 TOTAL                              50.710       35.800 

CONCENTRACIÓN DE PRODUCCIÓN DE 
FRUTOS SECOS 
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EVOLUCIÓN DE VENTAS  
DE FRUTOS SECOS 

Datos expresados en Tn. 



NUEVA CONCENTRACIÓN DE 
PRODUCCIÓN 

FRUTOS SECOS: 
POSICIONAMIENTO EN EL SECTOR 
1a. Cooperativa de Frutos secos de España 
3r. Operador de Frutos secos Nacional 

EN PROCESO DE SER RECONOCIDA  
POR EL MAGRAMA COMO  

ENTIDAD ASOCIATIVA PRIORITARIA DE FRUTOS SECOS 



INSTALACIONES Y  

CONTROL DE PROCESO 



SEDE SOCIAL  
DIVISIÓN DE FRUTOS SECOS  –  REUS 



Centros de recepción y acondicionamiento de frutos secos 
15 centros de almendra 
11 centros de avellana 



Nave de recepción de almacenaje:    
2.400 m2, con capacidad de 5.000 Tn. 



Nave de tratamiento de la cáscara: 
Superficie:  950 m2 
Capacidad de molturación: 5.000 kg. 



PLANTA CORYLUS 
4 molinos con capacidad de molturación de 5 Tn/hora 



FABRICACIÓN 
PELLETS 

 

Capacidad de  
fabricación de  

1.000 kg./h. 



BRC Global  

Standard Foods 



IFS International 

Food Standard 



Sistema APPCC 

(Dutch HACCP) 



COMPLEMENTO A LAS 
CERTIFICACIONES 

Los  principios del Food Defense són de obligado 
cumplimiento a las certificaciones BRC i IFS (versión 6) 

Es el nombre que utilizan en los EUA para definir la 

protección de los productos alimentarios contra la 

adulteración intencionada por agentes biológicos, químicos, 

físicos o radiológicos. 

FOOD  DEFENSE 



Certificate HALAL-

FOOD Control 



Certificate KOSHER Control  



http://www.avellanadereus.cat/






PASTA  

PARA   

LECHE 







INNOVACIÓN: 



PELLETS PARA CALEFACCIÓN A  
PARTIR DE HARINA DE CÁSCARA 



Italià 4.631 

Noruega 281 

EE.UU. 11.974 

Regne Unit 486 

Andorra 86 

Australià 33 

Xina 455 

Alemanya 1.384 

Dinamarca 126 
Bèlgica 5.270 

Japó  1.021 

Corea 556 

Mèxic 241 

Polònia 2 

Suècia 370 

Vietnam 6 

Francià 8.033 

Rep. Txeca  833 

Portugal 16 

Holanda 2.934 

Suiza 40 

Malta 59 

Lituània 57 

Brasil 635 

Canadà 533 

Filipines 97 

Indonesia 213 

Líban 161 

Rússia 20 

Taiwan 832 

Puerto Rico 16 

Guatemala 1 

Tailàndia 50 

Hong Kong 7 

EXPORTACIONES POR PAÍSES DE DESTINO 



SECCIÓN AVELLANA 
 



VENTAS POR DESTINO 

Exportació
60%

Nacional
40%



EXPORTACIONES POR 
DESTINO 

ÀSIA 8,20%

AMÈRICA 32,30%

ÀFRICA 0,10%

EUROPA 59,30%

AUSTRÀLIA 0,10%

32%

21%
19%

12%

6%
3%

7% FRANÇA

BÈLGICA

ITALIA

HOLANDA

ALEMANYA

SUISSA

ALTRES



França 2.648 

Marroc 54 

Rep. Txeca 831 

Bèlgica 383 

Regne Unit  38 

Holanda 388 

Lituània 8 

Alemanya 379 

Itàlia 379 

Portugal 9 

EXPORTACIÓN DE AVELLANA 
PER DESTINACIÓN 



COMERCIALIZACIÓN DE LA AVELLANA EN EL MUNDO 
COOPERATIVO. 

 
La suma de la producción de los tres grupos cooperativos supone el 55 % de la 
producción total de la avellana. El resto se hace por empresas privadas. 
 
En total existen 6 OPFH ( Organización Productores Frutas y Hortalizas), tres son 
cooperativas y tres privadas.  
 
 
 
 
 



FEDERACIÓN DE COOPERATIVAS AGRARIAS DE 
CATALUÑA. 

 
 
. La Federación ha convertido en el órgano de representación y 
defensa del cooperativismo agrario con el fin de reforzar la 
actividad económica y social de este sector 
 
. Contribuye al desarrollo de las empresas cooperativas con 
recursos para potenciar el crecimiento , la mejora constante y la 
competitividad de sus asociadas. 
 
 
. 231 cooperativas federadas que aglutinan más de 76.500 socios 
y generan más de 4.000 puestos de trabajo. La facturación 
agregada se sitúa en unos 1.500 millones de euros. 
 
 
 
 
 
 

http://www.cooperativesagraries.cat/


La Agrupación de Defensa Vegetal de la  
 

Avellana como un servicio  
 

integral al agricultor. 
 
 

 
 

 
 
 



Quienes somos? 
 
                                   A.D.V: Associación de Defensa Vegetal 
 
 
 
Creada: Any 2001 
Oficina: Reus 
Formada per 2 técnicos:  
 
 Jordi Sordé,  
 Roger Palau 
 

PRESENTACION: 
 

Superfície: 6.500 ha  



Que hacemos? 
 
 - Asesoramiento en diferentes cultivos (avellano, 
 olivo, almendro, nogal y vid  
 
 - Gestión integral i diversificada: 
 
 
 
 
 
 
 
 

- TRAZABILITAT 
- CALIDAD 

- PRODUCCION 

- FORMACION Y DIVULGACION  



1- Mejora plantaciones: 
 
-Elección variedad. 
 
-Marcos de plantación 
 



- Variedades autóctonas como la Negret, Pauetet, 
Gironell... 
 
-En los últimos  años introducción de variedades de USA y 
Italia.  
 
- Las variedades que funcionan bien son 
 
 - Tonda Giffoni 
 - San Giovanni 
 
- Las Variedades de USA no dan buen resultado. 

 
- Marco de plantación de 6,5 x 4 





Parcela experimental 
variedades foráneas. 















2- Ajustes de la fertilización 
- Análisis de suelo, agua y hojas. 
 



-Planos de abono 
 
 



 
 
 

 

 
 
Recomanacions de reg 
Setmana del 16 al 22 de Agost de 2005 
A continuació figuren les recomanacions de reg pels cultius definits al seu perfil. 
 

 
ESTACIO DE LA XAC: Mas Bové (Constantí) (Tarragonès) 
ETo setmanal (mm): 29.7 
Precipitació setmanal (mm): 12.1 
 
Nom Culti

u Plantació Cicle Sistema Reg ETc 
(mm) 

Reg 
(mm) 

Temps de 
reg (h) 

LLARGA 
TONDA 

avella
ner 

Marc 18.0 m2, diàmetre 2.0 
m, enherbat 

25-Gener / 9-
Setembre 

Localitzat, 
2/arbre, 15 l/h 9.0 0.0 0.0 

ENTRADA avella
ner 

Marc 18.0 m2, diàmetre 3.0 
m, enherbat 

25-Gener / 2-
Setembre 

Localitzat, 
2/arbre, 15 l/h 16.5 8.2 4.9 

PAUETETS avella
ner 

Marc 28.0 m2, diàmetre 4.5 
m, enherbat 

25-Gener / 2-
Setembre 

Localitzat, 
3/arbre, 12 l/h 19.9 12.0 9.3 

3- Gestión del riego 

 
- Programación del riego 



 
-Seguimiento en campo (sondes) 
 

Punt A - 

60

70

80

90
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9-feb 10-feb 11-feb 12-feb 13-feb 14-feb 15-feb 16-feb 17-feb 18-feb

Data

%
 re

sp
ec

te
 C

C

A-45cm

A-30cm

A-15cm



4-Control integrado de plagas y malatías: 
 
Seguimiento en campo 
 
 
 



Seguimiento de les plagas 
 



Estudio de nuevos sistemas de lucha. 
 

Servei de Sanitat Vegetal 

DAAM de Tarragona. 



5- Regulación y calibración de la maquinaria de tratamientos fitosanitarios. 
 

I.T.E.A.F. 
 



TRAZABILIDAD: 
 

1- Elaboración cuaderno de campo 
 
2- Divulgación del concepto trazabilidad 



CALIDAD: 
 

1- Fomento de la Producción Integrada y  Ecológica 
 2- Asesoramiento en certificaciones 



FORMACION Y DIVULGACION: 
 
1- Organización de cursos. 
 
2- Organización de jornadas temáticas 



Gracias por vuestra 
atención 
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