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La qualità della produzione: il punto 
di vista di un’industria dolciaria 



HBD

Hazelnut Business Development

–Coltivazione del nocciolo razionale, 
meccanizzata per una nocciola di 
qualità

–Cile, Argentina, Georgia e Sud Africa



Produzione mondiale(2006)

2°
Italia
142.109T
68.233Ha

3°
USA
41.000T
11.462Ha

4°
Spagna
25.000T
20.000Ha

5°
Azerbaijan
24.600T
17.379Ha

Tot 2006 
954.228T
Tot 2006 
954.228T

Altri
51520T



Varietà

• 400 conosciute

• 20 utilizzate

• Industria:

– Tonda Gentile delle Langhe forma sferica, elevata pelabilità

– Tonda Gentile Romana forma sferica, pelabilità intermedia

– Tonda di Giffoni forma sferica, elevata pelabilità

– Napoletane forme allungate, pelabilità variabili

– Turche forme sferiche e pelabilità buone

– Altre varietà francesi, spagnole, georgiane, azere



La nocciola nell’industria dolciaria

• Tavola 20%   da Industria 80%

• Industria: 

– Intero

– Granella

– Pasta



Qualità nocciola, procedimenti

CAMPO

Essiccamento

Conservazione

Sgusciatura

Tostatura

Lavorazione

DANNEGGIAMENTOPERFEZIONAMENTO



Aree vocate

• Clima

– Temperatura

– Umidità media

– Ore freddo

– Piovosità

– Vento

• Suolo

– pH

– Sostanza Organica

– Macroelementi  

– Microelementi

– Tessitura



Parametri qualitativi per industria

Parametro Genetico Tecnica colturale

Pelabilità

Resa

Fibra

Cavità interna

Calibro

Frutti/Semi doppi

Contenuto idrico

Forma

Composizione 
chimica



Pelabilità

Fattori genetici:
Esistono differenze tra le varietà

– Alta pelabilità
• Tombul, Palaz, TG, TGL, 

– Bassa pelabilità
• TGR, San Giovanni, Barcelona



Resa

• Fattori genetici:
– Intervallo varietale tra 35‐50%

– Nocciole turche valori più alti

– “Tonde” con valori superiori alle “allungate”

• Fattori colturali:
– Corretta pratica irrigua durante il periodo di riempimento del frutto

– Sviluppo supportato da una buona disponibilità di nutrienti e quindi da una 
concimazione equilibrata

Giffoni Barcelona



Fibra

• Fattori genetici
– Condiziona la palatibilità suscitando sensazioni di 
legnosità o morbidezza

– Bilancio tra sostanze di riserva e polimeri lignificati 
dipende dalla varietà

• Fattori colturali
– Adeguato apporto di nutrienti aumenta il 
rapporto tra carboidrati e lignina/cellulose

– Irrigazione dove necessaria 



Cavità interna

Fattori genetici
– Incidenza dipendente dalla varietà

– L’accumulo di freddo in relazione all’umidità è
causa di macchie brune su alcune varietà sensibili



Calibro

• Fattori genetici
– Varietà principali comprese tra 10 e 15 mm

– Nocciole da tavola possono arrivare a misure 
Jumbo superiori a 20 mm in guscio

• Fattori colturali
– Gestione irrigua

– Potatura

– Apporto di nutrienti



Frutti e Semi doppi

• Fattori genetici
– Predisponente è la varietà e il pool genetico

– Andamenti climatici anomali?



Contenuto idrico

• Fattori colturali
– Riduzione irrigazione 
durante la cascola

– Prima raccolta anticipata

– 2‐3 raccolte durante la 
caduta delle nocciole



Forma

• Fattori genetici
– Si dividono in tondeggianti e ovoidali

– Indice di rotondità



Composizione chimica

• Fattori genetici
– Contenuto in oli distingue le diverse qualità di 
nocciole 

– Variabile si dimostra il contenuto in zuccheri, 
fenoli e molecole complesse

• Fattori colturali
– Concimazioni con le quantità di elementi corrette 
per lo sviluppo 

– Irrigazione, effetto positivo su contenuto in amido 
e negativo sui fenoli 



Principali difetti controllabili in campo

• Cimiciato

• Vuoti/raggrinzito

• muffe/avariato



Cimiciato

Caratteristiche Rimedi

Insetti: 
Palomena prasina, 
Gonocerus acuteangulatus 

Monitoraggio:
Controllo periodico tramite scuotimento 
della pianta e conteggio degli adulti 

Danno: 
cimiciato visibile‐occulto, aborti del 
frutto, cascola anticipata

Trattamenti: 
piretroidi e altre sostanze di sintesi

Periodo: 
giugno‐luglio

Piante esca: 
Latifoglie limitrofe al noccioleto



Vuoti/Raggrinzito

Caratteristiche Rimedi

Fattori abiotici: 
Stress idrico primaverile‐estivo, bilancio 
nutrizionale inadeguato

Irrigazione/Concimazione:
Attraverso un accurato monitoraggio 
mantenere un tenore idrico sufficiente 
allo sviluppo dei frutti e una 
concimazione equilibrata (tenore di K)

Fattori biotici: 
Insetti succhiatori (vuoti)

Controllo insetti:
Intervenire quando le soglie di attenzione 
vengono superate

Fattori colturali: 
Incidenza differente secondo la varietà, 
corretta scelta degli impollinatori

Fattori colturali: 
Proporzione quantitativamente e 
qualitativamente corretta con gli 
impollinatori, regime di potatura



Muffe e Avariato

Caratteristiche Rimedi

Classi diametriche: 
Flessione graduale della misura sulle 
classi diametriche superiori a 12 mm

Prima raccolta:
Anticiparla per ridurre il tempo di 
permanenza al suolo delle prime nocciole 
cadute

Contenuto idrico: 
Nel frutto il tenore idrico diviene 
irregolare e superiore a 6%

Numero di raccolte: 
In dipendenza dalla stagione e dalle 
condizioni, consigliate 2‐3 

Qualità nocciola: 
Aumento sensibile di ammuffito e 
rancido, aumenta l’acidità media dell’olio

Scelta varietale: 
Basandosi sulle serie storiche climatiche 
(precipitazioni) effettuare una corretta 
scelta varietale



Conclusioni 

• La nocciola di qualità ha la sua prima origine sul 
campo

• La qualità industriale è fortemente condizionabile 
con opportuni accorgimenti

• Il produttore di nocciole deve conoscere i pregi che 
valorizzano il suo prodotto e i difetti che lo possono 
deprezzare

• L’innovazione e l’attenzione tecnologica devono 
coadiuvare le tecniche colturali


